
 

 

 

 

 

 

Millésime 1997 

 

 

 

 

Vendanges : Du 10 Septembre au 27 Septembre 1997 

 

Conditions climatiques : 

L’hiver et le début du printemps exceptionnellement doux font 

démarrer le cycle végétatif avec 3 semaines d’avance. 

La floraison qui a commencé dans la 1ère quinzaine de Mai se prolonge 

jusqu’au début Juin. 

La véraison qui a très rapidement débuté à la fin Juillet s’est étalée sur 

plusieurs semaines durant un mois d’Août chaud et humide. 

Le mois de Septembre chaud et sec a permis de ralentir et réguler le 

rythme des vendanges et de ramasser chaque cépage en fonction de 

sa maturité optimale. 

Le tri du raisin a été un élément fondamental de la qualité du millésime 

en permettant d’éliminer les grappes ou baies non mûres ou rosées. 

 

Assemblage : 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot 

 

Commentaire de dégustation : 

Une robe presque noire, des arômes d’une grande complexité 

annoncent une bouche riche, avec des tanins très soyeux donnant un 

vin où se côtoient la finesse, la race et l’épaisseur. Une mâche 

surprenante de volume, de longueur et d’équilibre. 

 Une grande bouteille à venir, venant d’un très beau millésime. 

 


