
 

 

 

 

 

 

Millésime 2000 

 

 

 

Vendanges : Du 25 Septembre au 9 Octobre 2000 

 

Conditions climatiques : 

Le millésime 2000 restera dans les mémoires pour des vendanges 

étalées qui ont permis de ramasser des raisins  très sains et d’une 

constitution rarement atteinte ces dernières années. 

Le premier trimestre a été marqué par des températures légèrement 

plus élevées que la normale et des précipitations peu abondantes (186 

mm pour une normale de 237 mm). 

Avril fut deux fois plus arrosé que la moyenne et Mai fut chaud (+2.3°c). 

La demi-floraison fut dans la moyenne des dix dernières années. 

Le mois de Juillet fut plus frais (-0.7°C) et plus humide (+36mm) alors 

qu’Août fut chaud (+1°C) et sec (-30mm), la véraison s’effectuant sur 

une courte période. 

Les conditions climatiques d’Août et Septembre ont conduit les raisins à 

une excellente maturité. 

 

Assemblage : 62% Cabernet Sauvignon, 38% Merlot 

 

Commentaire de dégustation : 

Belle couleur d’un rouge sombre presque noir. 

En bouche, une vinosité exceptionnelle avec une attaque tannique 

mais avec beaucoup de gras et de fraîcheur. 

Finale avec beaucoup de persistance aromatique et de complexité. 

Un très grand vin assurément. 


